Hérépian Au bar des
arbmes et des saveurs

Lors de la féte des vins, en
ce chand samedi de juillet,
un marché de producteurs
et de petits artisanats
locaux a pris place sur le
parking de la cave coopéra-
tive. Les coteaux de Capi-
mont, forts de leurs
médailles obtermes au con-
cours général agricole de
Paris pour le viognier en
blane et la syrah en rosé ont
présenté des bouteilles
aver un nouvean design,

Philippe Coste, président
de la cave, s'est félicité du
succes de cette manifesta-
tion : « Nous voyons des
clienits venir s'approvi-
sionner, s nous confir-
ment gue nos vins sont
appréciés el, en plus, le
Sfont connaitre a leurs
amis. » Et de poursuivre :
« La vécolte sera en avance
el un bon millésime est
annonceé. Seulement, a la
suwite des gelées et de la
gréle, le volume sera
amoindri de 6 000 hecto-
litves : wn volume des plus
has que nows auwrons a con-

0 Emmanuelle, barmaid.
naitre. »

Une nouveauté a marqué
cotte féte des vins @ une ini-
tiation 4 la dégustation,
appelée bar des artmes et
des saveurs. Une indtiative
de la directrice, Emma-
nuelle Vila, qui, tout au long
dela jounée, n'a pas arété
de dévoiler les subtilités et
les ardmes des vins du ter-
roir, Cette activité pourrait
se développer dans le cadre
d'actions d'cenotourisme.
Une nouvelle féte des vins
aura le lien samedi
B aoiit, de 9 ha 19 h, avec
la tenue d'un marché et
d'un vide-greniers au méme
endroit,



