Le titre de maltre-restaurateur
vient d’étre décerné a Thierry.

Deloulay. Avec Marion, son
épouse, il dirige le restaurant
I'Ocre Rouge sur la place de la
Croix. .

Pour obtenir cette dlstmctlon
il faut respecter un cahier de
charges contraignant. La cuisi-
ne doit étre faite sur place, les
achats des charcuteries et sa-
laisons doivent étre effectués
aupres d’artisans ou de PME
indépendantes, et le non-re-
cours a des plats préparés est

. indispensable.

Un titre qui valorise ainsi le fa-
meux “fait maison” qui revient
régulierement sur le devant
de I'actualité hoteliere. Les re-
lations avec les clients sont
aussi un critere sélectif.

Le diplome est décerné par
I'Etat au travers des préfets, a
partir d'un audit réalisé par un
organisme indépendant.
Ayant acquis cet ancien relais
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B Marion et Thierry Delounay savourent leur récent titre

de poste depuis quelques an-

nées, le couple a investi dans
le batiment en le rénovant pro-
gressivement.

Depuis, des chambres d’hotes

ont été créées et l'origine de

sa clientele dépasse large-
ment les frontieres du deparce—
ment.

Comme on dit: quand la quali-
té est 1a...




